Sancta d>anctorum

LLENATU MESA DE TAPAS

MARISCOS DE LONJA

Coca (Cebolla y morcilla / sobrasada y cebolla / Pisto / Anchoa /guisantes) H.00 Gamba roja de Dénia mediana P.S.M.

Coca de foie con cebolla confitada 1.00 Cigalas PS.M.

Hueva de sepia 10.00 Quisquilla PS.M.

Sepia a la plancha 11.50 Canaillas PS.M.

Sepionet 16.00 Erizos P.S.M.

Calamar plancha o a la andaluza 16.00 Navajas ud. 3.30

Sardinas a la plancha 9.00 Ostras Gillardeau ud. 4.50

Boquerones fritos 10.00

Chopitos 14.50

Tellinas 14.00

Mejillones al vapor o Clochinas “temporada” 10.00 Ensalada con ventresca-, t(.)mate raff y cebolla 14.50

Pulpo a la gallega 1250 Ensalada de GOg-0||OS, pimiento asado y anchoa 14.50

Pulno a la brasa 18.00 Ensalada valenciana 12.00

Pulpo al horno (patata, tomate y cebolla) 16.00 blirrata con tartar de tomate 14.90

Croquetas de bacalao o jamon bud. 12.00

Hamburguesitas 3ud. 9.00

Albondigas 8.90

Higatell ud. (de carne o sepia) 4.50 Pechuga, huevo frito con patatas y pisto 12.50

Morcilla Burgos Jud. 3.00 Atuin, huevo frito con patatas y pisto 14.50

Huevos rotos con jamon y patatas 13.50

Tortilla de patatas o verdura 1.00

Tortilla de patatas con chistorra o morcilla 9.00 _

Patatas bravas 8.00

Patatas con alioli 300 Medallones de solomillo de cerdo con queso Brie 4ud. 16.00

Pimientos de Padrén 7150 Entrecot a la brasa 25.00

Pimiento de piquillo relleno de marisco 2ud. 8.00 Chuletillas de cabrito lechal 23.00

Parrillada de verdura a la plancha 13.50

Alcachofas plancha “temporada” 11.00

Alachofas con jamén y huer 16.00

Alcachofas con foie y manzana 18.00 Atun rojo fresco a la plancha (Balfegd) 25.00

Pardale.ts de I’horta 1200 Lenguado a la plancha 25.00

Montaditos variados (Desde) 4.00 Rape a la plancha 2300
Fritura mixta de pescado 16.50

ENTRANTES FRIOS

Ensaladilla rusa 1.00
il o i oot
Boquerones en vinagre 8.50 Tarta de manzana con helado de vainilla 1.00
Espencat 11.50 Coulant de chocolate con helado de vainilla 1.00
Tartar de atun rojo (Balfego) 23.00 Tarta de naranja 1.00
Tarta de queso 1.00
Hojaldre con turron y chocolate templado 1.00
IBERICOS, QUESOS Y SALAZONES Coca dolca 6 00
Jamon iberico de bellota gran reserva 23.00 Tiramist 1.00
Queso manchego 100% puro de oveja 12.00 Profiteroles con helado de vainilla y chocolate caliente 1.00
Mojama 15.00 Capricho helado artesanal de turron 6.00
Hueva de atun 50gr aprox. 21.00 Sorbete de limon con cava 6.00
Anchoa del cantabrico ud. 3.80 Fruta del tiempo 6.00
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